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Resumen del proyecto

El proyecto consistié en la
identificacidn, sistematizacién
y mapeo de productos agroali-
mentarios y artesanales dife-
renciados en Costa Rica. Se
seleccionaron productos que
mostraran caracteristicas pro-
pias (o de su proceso de elabo-
racion), vinculadas con factores
humanos y biofisicos. La infor-
macion se obtuvo de fuentes
primarias y secundarias, por
medio de la busqueda de infor-
macion bibliografica, consulta a
actores sociales e instituciona-
les y visitas a los lugares de
produccion. Se documentd mas
de 50 productos tradicionales.

Objetivo

Establecer un inventario de
productos agroalimentarios y
artesanales tradicionales de
Costa Rica como una base de
informacién para el desarrollo
de procesos posteriores de
valorizacién y promocion cultu-
ral y comercial de los produc-
tos.
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Metodologia

Se desarrollé en tres etapas.
La primera fue la recoleccion
de informacién. En esta eta-
pa se realiz6 una identifica-
cién preliminar de produc-
tos, mediante la aplicacion
de encuestas semiestructu-
radas y la recoleccion de
informacion de campo a tra-
vés de encuestas estructura-
das, entrevistas con infor-
mantes expertos e informa-
cién secundaria.

La segunda etapa consistid
en la revisidn, organizacién y
sistematizacion de la infor-
macién, ademas de la crea-
cién de un mapa con los pro-
ductos respectivos. Final-
mente la tercera etapa se
centré en la divulgacion de la
informacion generada, prin-
cipalmente del catdlogo de
productos tradicionales.

Antecedentes

En el marco de la firma de
tratados de libre comercio
suscritos por Costa Rica, se

establecen mecanismos de
registro y reconocimiento
reciproco de productos tradi-
cionales y originarios. Igual-
mente, la recuperacion y va-
lorizacién de estos productos
estan siendo reconocidos por
las politicas nacionales como
un patrimonio fundamental
estratégico para el desarrollo
territorial y biocultural. Los
productos tradicionales pro-
pios de una regién se pueden
definir como aquellos que se
producen o elaboran en un
territorio determinado a lo
largo del tiempo. Los produc-
tos tradicionales propios de
una regién establecen una
vinculacién con un territorio
especifico y, a su vez, presen-
tan una notable profundidad
histérica y cultural, y en con-
secuencia unas cualidades
derivadas de estas condicio-
nes.

Estudios preliminares mues-
tran la magnitud del patrimo-
nio agroalimentario del pais,
hasta la fecha no documenta-
dos sistematicamente.

FECHA: AGOSTO 2016



CadenAgr;}

CENTRO PARA EL DESARROLLO DE
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y SELLOS
DE CALIDAD DE PRODUCTOS
AGROALIMENTARIOS Y ARTESANALES
ESCUELA DE CIENCIAS AGRARIAS (ECA)

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COSTA
RICA (UNA)

Teléfono: (506) 2277 3437
Fax: (506) 2277 3561

@ cadenagro@una.cr

ﬂ www.facebook.com/cadenagro

Servicios especializados para la
valorizacién del patrimonio biocultural
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Resultados

e Identificacion de aproximadamente 50 productos agroalimentarios y artesanales
tradicionales.

e Mapas con la ubicacidon de los productos incorporados al inventario.
e Catadlogo de productos tradicionales de Costa Rica.

e Base de datos de productos tradicionales de Costa Rica.

Alimentarios transformado: aueso ahogapollos
(Tilaran), Queso Turrialba, Queso Palmito (Pocosol), Toronja
rellena (Atenas), Pimienta (Zona Norte y Atlantica), Sal
(Chomes), Rosquillas, Tanelas, Chicheme, Vino Coyol
(Guan||||acaste).

Origen animal: Huevos verdes-azulados (Gallina
araucana), Pez Gaspar (chorizo) (Cafio Negro)

Agricola alimentario para transformacion:
Cacao (Talamanca), Semilla maraidn (Orotina, San Mateo,
Esparza), chiverre (Zarcero), pejibaye (Tucurrique), café (varias
zonas), chayote (Ujarras), frijol (Z. Norte), frijolillo (Brunca),
castafias (Guapiles, Orotina), maiz pujagua (Guanacaste), tacaco
(varias zonas).

Agricola alimentario fresco, consumo
directo: : Mora (Cerro de la Muerte), jocote (Aserri), naranja

(Acosta), mango criollo, banano criollo, cebolla (Santa Ana).

Platos gastrondmicos: Rice and beans, Pan Bom,
Pan de Negro, Patty

Artesania Maleku, Chorotega, Boruca, Cesteria y
Mascaras de Barva y Boruca.
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PRODUCTOS ALIMETARIO PROCESADOS
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A la derecha se muestra la ubicacion
geogralica de la categoria de productos

Diagrama de Ubicacién,
Costa Rica, América Central
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elaboraron mapas similares)

Sistema de Proyeccién: CRTMOS
Datum: WS84

Esteroide: WGS84

Fuente: At de Costa Rics, 2008
Instiuto Tecnologio, Costa Rica
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Divulgar los resultados a efecto de . .
que constituyan la base para estu- Lecciones aprendidas

dios de caracterizacién a profundi- La documentacion y caracterizacion del patrimonio agroalimen-
dad. tario nacional, como actividad innovadora, requiere necesaria-

Ejecutar proyectos y establecer mente un abordaje multidisciplinario

estrategias de diferenciacion y El valor econédmico, souocultu.ral y ambu’anta! de eslto.s produc.—
tos, no es en general, reconocido en los ambitos publicos y priva-

registro como signos distintivos de . o
dos, no obstante, su valor socioeconémico y cultural.

estos productos.
La creacion de una fuente de consulta para el desarrollo de estu-
: dios formales de valorizacion cultural y promocion comercial de
cas nacionales para la proteccion, productos es una plataforma indispensable para el pais.
promocion y valorizacién de este

valioso patrimonio nacional.

Promover la generacion de politi-

el a diferenciacién debe ser una alternativa complementaria para
el desarrollo rural y la competitividad que debe ser seriamente
incorporada en las politicas y programas nacionales.

Se encuentra en redaccion el “Libro productos agroalimentarios y artesanales tradicionales de Costa Rica” 8



