Hoja de Proyecto

UNIVERSIDAD
NACIONAL

COSTA RICA

O ZAY G
g N M

L
CadenAgre:

Diagndstico preliminar de un sello de

calidad para el Queso Arrollado (Palmito)

»
#

Informacién general
del Proyecto:

Nombre del Proyecto
Estudio preliminar de los componentes
histérico-culturales y productivos del queso
Palmito en la region Huetar Norte en el
distrito de Cutris de San Carlos, Alajuela,
Costa Rica, como base para una estrategia
de diferenciacion del producto.

Periodo de ejecucién:
Febrero a Julio, 2015

Localizacion:

Provincia Alajuela, Canton San Carlos,
Distrito de Cutris. Comunidades de Mora-
via, Chamorro, Coopevega, Cascada, El

Carmen, Limoncito, Rio Tico, San Joaquin,
San Vito y Pueblo Nuevo.

Entidades participantes: CadenAgro

Fuente de financiamiento:
Agencia para el Desarrollo productivo de la
Regién Huetar Norte (ZEE).

Equipo investigador de la UNA:
Leonardo Granados, Daniel Rueda, Adel-
son Araya, Karen Solera, William Alfaro.
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Resumen del Proyecto

Se realizé un abordaje integral
en 10 comunidades locales pro-
ductoras de Queso, abarcando
las dimensiones: historicas, cul-
turales, socioecondmicas, pro-
ductivas y comerciales del terri-
torio y del producto. Se utilizé un
instrumental metodoldgico que
permitid la caracterizacion de los
sistemas de produccién y fabri-
cacion del queso arrollado o
gueso palmito, asi como sus
vinculaciones dentro de la agro-
cadena del producto. Se diagnos-
ticé que la comunidad presenta
un potencial para el desarrollo
de una denominacion de origen
0 marca colectiva.

Objetivo:
Determinar preliminarmente el poten-

cial cultural, productivo y comercial del
Queso arrollado fabricado en el territo-

“La produccion de queso palmito
del distrito de Cutris retine una serie
de caracteristicas sociales, econo-
micas y -culturales, que podrian
beneficiarse a través de un signo
distintivo."

rio de Cutris de la Regién Huetar
Norte como base para laimplemen-
tacién de un proceso formal de
diferenciacion y registro oficial bajo
una figura de calidad que contribu-
va a la valorizacién, proteccion y
promocion comercial del produc-
to.

Metodologia
Se realizaron encuestas es-
tructuradas a los actores

locales involucrados en la
fabricacion del queso arrolla-
do, asi como su participacion
en la agrocadena. También
se realizaron encuestas a
informantes claves
(intermediarios y comercian-
tes). El paquete informatico:
Statistical Package for the
Social Sciences (SPSS) se utili-
z6 para el analisis de la infor-
macion. El analisis de las ca-
racteristicas fisico-quimicas y
microbiolégicas de los quesos
Palmito se realizé mediante
muestreos aleatorios. Se reali-
z6 una descripcion de la histo-
ria y tradicion del producto y
su vinculacion con la cultura
local por medio de investiga-
cion documental y fuentes

primarias. Finalmente, Y por
ultimo se diagnosticé a través
del estudio que la comunidad
presenta un potencial para el
desarrollo de una denomina-
cién de origen o marca colecti-
va.

Antecedentes

En el distrito de Cutris se con-
centran productores lecheros
que tradicionalmente se han
dedicado a producir queso
enrollado, un producto carac-
terizado por un proceso y
cualidades particulares de
fabricacién, que resultan de
la combinacion de factores
socioecondmicos, histoéricos,
y culturales propios de la zo-
na, a la vez es el principal
ingreso de las familias pro-
ductoras. No obstante, nunca
se han realizado estudios
integrales para la caracteriza-
cion del territorio, del proce-
so y del producto, que apor-
ten criterios para establecer
su potencial para beneficiarse
de una figura juridica formal
de proteccion, promocion y
valorizacion del producto.
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Resultados

e Laproduccién de queso Palmito en la zona de Cutris de San Carlos es una actividad estricta-
mente familiar y artesanal, caracterizada por una tradicidn para la elaboracion del producto,
que ha sido transmitida generacionalmente incorporandose en la cultura local.

e Elproceso de fabricacion del producto se origind histéricamente en la regidn de estudio y basi-
camente se continua fabricando en el mismo territorio de origen. No obstante, por factores
comerciales, el origen del producto es asociado generalmente con su lugar de origen.

e El queso Palmito representa la principal actividad econémica local y familiar. Sin embargo, el
fuerte proceso de intermediacion determina la fuga de gran parte del valor agregado.

e Lasunidades de fabricacidn de caracteristicas muy artesanales caracterizadas por procesos no
controlados y el uso de utensilios caseros, deben mejorar los controles en sus procesos de
fabricacion a efecto de asegurar la inocuidad y una mayor constancia en las cualidades fisico
quimicas y sensoriales del producto. Esto requiere, ademas de la formacidn individual de los
productores, de inversiones para el mejoramiento de la infraestructura de produccion.

e Eluso del nombre “queso palmito” por productores, fabricantes y empresas externas a la re-
gién de origen, es probable que hayan convertido a este producto en un “genérico”, lo que
representaria una limitacidn de fondo para la solicitud de una proteccion bajo la figura de De-
nominacion de Origen. No obstante, esta podria realizarse bajo la el nombre “Queso arrollado
de Cutris de Pocosol”.

e Esimportante que los productores de queso Palmito aprovechen la cooperativa COOPEAGRO-
VEGA, como fortaleza para el desarrollo y registro de una proteccién oficial del producto, per-
mitiéndole disminuir la intermediacidn y establecer su propia cadena de valor, generando un
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mayor valor agregado local y familiar.

En resumen, el Queso arrollado es un patrimonio local y nacional que debe resguardarse.

Las fotografias muestran el panorama
relacionado a la produccion de queso
Palmito, nuestra potreros extensivos con
pasturas de baja calidad, instalaciones
rusticas y la produccion de queso de

Siguientes Pasos
Desarrollar un proceso para el
registro del producto como DO o
marca colectiva para contribuir al
rescate y promocion del producto
y a mejorar la economia local,
esto a partir de los hallazgos obte-
nidos.

Ejecutar programas para su-
perar las debilidades en las
fases de produccién, transfor-
macién y comercializacién
para asegurar la sostenibili-
dad econdmica, sociocultural
y ambiental del proceso.

Una alternativa interesante es la
construccién de una planta central
de procesamiento, lo que requeri-
ra ademas de una importante in-
versién, mejorar las capacidades
locales de organizacion.

Relacion de precios del producto conforme la
cadena de valor
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Lecciones aprendidas

Trabajar con actores estratégicos y locales es fundamen-
tal para un correcto abordaje metodologico y generar
redes de participacion y apropiacion local.

La diferenciacion de un producto requiere recorrer la
“ruta de la calidad”: cumplimiento de la normativa nacio-
nal en calidad e inocuidad, implementacion de sistemas
de gestion de calidad y trazabilidad e identificacion de la
estrategia de diferenciacién mas adecuada.

La implementacion de esta estrategia precisa del acom-
pafiamiento integrado desde diversas instituciones publi-
cas, académicas y privadas en sus diferentes areas de
accion.

Con base en el estudio, el INDER ha propuesto la formulacién de un proyecto para la construccion de una planta colectiva de procesamiento del Queso con DO



